sesVoltes

Espal Gasteierierrie

+Info / Reservas:
Tel. 97148 03 14

Si quieres disfrutar de ventajas exclusivas en nuestro establecimiento, en otros comercios
y online, pide nuestra tarjeta cliente ahora mismo y... jte la hacemos al momento!

Ses Voltes Espai Gastronomic @sesvoltes

Grupos



Mend

PRIMEROS

a compartir a modo de degustacion:
"Pa amb oli" de jamdn de bodega.
Patatas bravas 3 salsas.

Surtido de croquetas caseras.

SEGUNDOS

a escoger uno por persona:

Wok de atun'y gambas con verduritas.

Pizza "El Pilar": salsa de boletus, mozzarela, setas
salteadas y jamén del pais crujiente.

Pizza Fromatgere: salsa de tomate, seleccion de
quesos: cabra, emmental, menorquin, gorgonzola,
mozzarela y nueces.

Pizza de jamdn y champinones.

Pechuga de pollo a la pimienta.

POSTRES
Brownie con helado de vainilla.

Sorbete de limén y mandarina.
Vino tinto: Rioja Crianza*

Vino blanco: Verdejo Rueda*

Café y agua mineral.

26,50€ por persona, iva incluido.

Mend

PRIMEROS

a compartir a modo de degustacion:

"Pa amb oli" de pan artesano con jamon ibérico.
Nachos caseros de pollo chingdn, guacamole y pico
de gallo.

Huevos rotos con bolets y aceite de trufa

Calamarcitos a la andaluza con mahonesa de lima.

SEGUNDOS

a escoger uno por persona:

Lomo de bacalao a la llauna con risoto nero.
Lagarto de cerdo ibérico a la brasa con wok de
verduritas y patatas artesanas.

Hamburguesa de vaca madurada menorquina a la

brasa con cebolla crujiente y chutney de tomate.

POSTRES
mini surtido de postres caseros:
Brownie negro, greixonera de ensaimada y helado

de vainilla.
Vino tinto: Rioja Crianza*

Vino blanco: Verdejo Rueda*

Café y agua mineral.

32,50¢€ por persona, iva incluido.

TMena
PRIMEROS
a compartir a modo de degustacion:
Tiradito de solomillo de cebdn.
Croquetas de boletus con mahonesa de trufa.

Huevos rotos con jamon ibérico.

Calamares salteados con gambas y ajos tiernos.

SEGUNDOS

a escoger uno por persona:

Calamar a la brasa con parmentier de calabaza.
Entrecotte de ternera menorquina a la brasa.

Terrina de lechén cocinado a baja temperatura.

POSTRES
mini surtido de postres caseros:
Brownie de chocolate blanco y pistachos,

tiramisu y mini souflé.
Vino tinto: Ribera Cosecha*

Vino blanco: Verdejo Rueda*

Café y agua mineral.

36,50¢€ por persona, iva incluido.

*El precio incluye una botella de vino o jarra de cerveza cada 3 personas, en caso de superar el nimero consumido se deberan abonar a 10€ por unidad.

Los menus sélo se podran hacer reservando con dos dias antes de la fecha de el evento



